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Weingut Peter Jakob Kiihn

Onsdag den 24. maj 2017 - 19°°

Appetizers

Hummer, meelk, saft pa geeret gulerod & havtorn
Blade pa jordskokker med hasselnoddeolie & rug eddike
"Knivmusling” med mineraler & syrnet flade
2015 Lenchen Riesling Kabinett - Oestrich - Rheingau ~ Biodynamisch

Braendenaelder, Rygeost & Tarret Osters
2015 Quarzit Riesling - Oestrich - Rheingau ~ Biodynamisch

Laks, syltet agurk & I6jrom
2015 Klosterberg Riesling - VDP Erste Lage - Oestrich - Rheingau ~ Biodynamisch

Brod pa gamle kornsorter & smer med kaernemeaelk

Kammusling, hvide asparges & syltede hyldeblomster
2014 Sankt Nikolaus Riesling GG - Grosse Lage - Mittelheim - Rheingau ~ Biodynamisch

Sommerbuk, porre, rabarber & citron timian
2015 Frihenberg Spatburgunder - Hallgarten ~ Rheingau - Biodynamisch

Danske oste
2013 Schledorn Riesling - PKJ Unikat - Mittelheim - Rheingau ~ Biodynamisch

Karamel med ristet korn, kamille & grenne jordbaer
2012 Sankt Nikolaus Riesling Auslese - Grosse Lage - Mittelheim - Rheingau ~ Biodynamisch

Sadt
The - Kaffe

Pris: 2.900,- p.p.
Tilmelding via Billetto



https://billetto.dk/da/e/peter-jakob-kuhn-pa-restaurant-geranium-billetter-192173

